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v~ Salade de boulgour # Betteraves
Carottes rapées (boulgour, tomate, -
ENTREES =~ ._@.échalote, menthe) vinaigrette
Laéagnes Parmentier de o S
PLAT ‘ bolognaises ol lentilles ROt gl 5
(plat complet) (plat complet) @
BIO
Haricots verts BIO
GARNITURE
)
Vache qui rit BIO Yaourt sucré Emmental a la coupe
LAITAGE
Yaourt aromatisé Gaa::t:f:nc;?:ar:;s Mousse chocolat
DESSERT
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MIDI MERCREDI
Salade de riz,

Salade verte s e
A0lmais, gouda
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Crudités BIO Crépe au fromage

ENTREES
Coquillettes au °“5C°r‘l{shaux pois
PLAT Q_ jambon* ﬂ_(plact 'cconiilet Poulet roti Poisson pané
_— (plat complet) = y&qétal)
(ﬂ)mmes vapeur io de légumes BIO
GARNITURE
Meule de Bray S : Petit suisse
BIO Edam a la coupe Coulommiers Sl
LAITAGE
coupeflle_pomme . Fruit BIO Fruit Flan nappé caramel
DESSERT s
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Paté de foie*
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Sdeidebotbgolls “Carottes rapées

Sal

: i BIO
ENTREES S a la ciboulette
.@. Boulettes a " R : iy
PLAT 'agneau sauce @I}':tii?igger ﬂflaanuc‘lcri[:‘;r;zr:sv Colin meuniere
barbecue P P s 1
GARNITURE 9
Yaourt sucré BIO Petit moulé nature Gouda a la coupe
LAITAGE
Yaourt nature BIO
Fruit de la Laiterie Brin Gélifié vanille Yaourt aromatisé
DESSERT = d'Herbe
=
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LIMA / PERO

Ocopa
%Iade de pommes

Céleri mayonnaise
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Grene aultiomage Carottes rapées BIO

ENTREES de terre, sauce vinaigrette
fromage blanc épicé)
Aji de gallina —@:
W/ Beignets de (émincé de ROti de porc  Bhandade de poisson
PLAT \/ : X N "
legumes “poulet a la creme sauce provengale* (plat complet)
de poivrons)
Carottes
batonnets a la Riz BIO aricots verts BIO
GARNITURE creme
Edam a la coupe Creme de gruyere Neufcl;aiel 2Ok
E
rée de pommes Churros fourré Flan nappé Eruit
DESSERT BIO cacao caramel
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Betteraves BIO @ Crudités BIO
vinaigrette

Salade de blé estivale
(blé, poivron, tomate,

Salade verte

ENTREES {nl Vinaigrette (3 basilic)
-@g Torti aux i e B
umes provencaux Raupiette de veau repe jambon . o
ELAT W7 (plat complet ~ ~ sauce tomate fromage* Sl st
\Y/ végétal)
4 Chou-fleur 2
Riz L Rk aricots verts BIO
GARNITURE
Petit moulé nature  Yaourt sucré Conffltfure EE
LAITAGE L
By, Crépe bretonne Yaougjuzsfruits
DESSERT CarampeFI) et Pol(creberie de la fegrme du
@ C°|as) Coudraov
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261610 JEuie s : %arottes rapées  Salade de boulgour
(torti, mais, ceuf, Paté de foie . BRSTERE BIO
ENTREES mayonnaise) Q—

E .@ fajine de

PLAT o H?arlcc?rfsf;ﬁ:agses mHa;;T; Es;qu:tt)ler boulettes a Feuilleté au chévre
W G ] et P I'agneau
Riz BIO Semoule Salade verte
GARNITURE
Petit moulé nature Gouda a la coupe Yaourt sucré Petit moulé
LAITAGE P £ BIO ail et fines herbes
@ : -@ Moelleux
5 ree de pommes ¥ o8
: Fruit BIO maison aux Yaourt aromatise
DESSERT amandes
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