Semaine du 2 novembre au 6 novembre , le Chef vous propose

MERCREDI JEUDI VENDREDI

Paté de foie*
ENTREE Potage a la tomate (a couper par vos
soins)

Riz cantonnais

PLAT PROTIDIQUE végétal R6ti de porc * Goujonside ponlet oLachitieuwids

ille
(plat complet) Vol
ACCOMPAGNEMENT Semoule Torti Haricots verts
LAITAGE Mimolctteala Fondu Président
coupe
Mousse au . Coupelle pomme Gateau du chef au

RES2ER: chocolat HMadeleine poire citron
AN . . L . @ I &) -
\‘(g ))  Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim Prepare par notre chef ~— Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! n:wrest
r 4
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Semaine du 9 novembre au 13 novembre , le Chef vous propose

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
ENTREE Po’tage aux Salade_verte de
legumes saison
Coquillette de S o s i
PLAT PROTIDIQUE volaille au pistou gian-a epinards gu Accras de morue Tantifletie
fromage (plat complet)
(plat complet)
ACCOMPAGNEMENT Riz Haricots verts

Petit suisse

LAITAGE e Camembert
aromatise
Compote pomme
DESSERT Fruit Yaourt aromatisé Fruit en poche
(EGALIM)
( i, Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Préparé par notre chef (’2) Les produits locaux

ol

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! n-erSt
=
-
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16 novembre au 20 novembre , le Chef vous propose

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Terrine de
* y 4 -
ENTREE : campagne Macedon_le
(a couper par vos mayonnaise
soins)
Rt deiooreau Gratin de gnocchi
PLAT PROTIDIQUE Nuggets de blé 'u:* Roti de boeuf sauce tomate
J (plat complet)
ACCOMPAGNEMENT Haricots beurre Pommes rissolées Carottes
LAITAGE Petit moulé nature Emmental a la
coupe
Yaourt en seau a la
DESSERT Fruit Gélifié caramel ' vanile Fruit
Ferme de la porte
de Fer
r\ ) Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Préparé par notre chef (ED Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! n-erSt
A—
e 4
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23 novembre au 27 novembre , le Chef vous propose

MERCREDI JEUDI VENDREDI
Carottes rapées Betteraves Salagede Ientll!es,
ENTREE o g concombre, haricot
locales a l'orange vinaigrette
mungo
Coquillettes Saiceids
PLAT PROTIDIQUE au jambon* Croquettes de mais Ragolt de boeuf
Francfort*
(plat complet)
ACCOMPAGNEMENT Chou choucroute Frites Carottes
LAITAGE Emmental a la
coupe
Yaourt mixé
DESSERT Coupelle pomme Yaourt aromatisé Fruit mangueppoa::ssmn A
Chapelle Brestot
NI . . o . o ) .
Q) Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Preparé par notre chef 7 Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

n=wrest
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