Semaine du 31 ao(t au 4 septembre , le Chef vous propose

PRE RENTREE MARDI JEUDI VENDREDI

Melon
ENTREE (a couper par vos

soins)
(@)

Hachis parmentier

Boulettes tomate

PLAT PROTIDIQUE jambon blanc mozarella sauce
(plat complet)
tomate
ACCOMPAGNEMENT Coquillettes Riz
LAITAGE Petit Suisse. | - ¢ ondu President
aromatisé
DESSERT Coupelle: pomme Madaleing Gateau au chocolat
abricot du chef
\ N ‘U‘ Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Préparé par notre chef Vﬁl;a Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! n=erSt
===



i b
Cours

b NEWrest

Semaine du 7 septembre au 11 septembre

LUNDI

Pasteque
(a couper par vos
soins)

ENTREE

, le Chef vous propose

JEUDI VENDREDI

i!

Paté de foie local
=)

-
)’/-}-

Cordon bleu de
volaille

 Réti de porc¥*

PLAT PROTIDIQUE
local

= /;;.,.

@Pasta mozza aux
pois chiche et a la
tomate
_ (plat complet)

poisson pané

@

ACCOMPAGNEMENT Lentilles cuisinées Pommes rissolées Purée
¢ : Peti i
LAITAGE Petit moule nature : LLZ _ss’e
aromatisé
Yaourt abricot en
: 5eau de la ferm - g
DESSERT Fruit Sgea 4 £ lidahelie €O duathe Fruit
~~ de la Chapelle quarts
Brestot
{ /\\ . " 2 . P 7 . . ?},,- 5
\ (1)) Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Prépare par notre chef 7 Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

=wrest



PSemaine du 14 septembre au 18 septembre , le Chef vous propose

e CiIvILIZA

by newrest

Mésopotamie R S ang | VENDREDI
ENTREE | Macedou:le _‘ @ anc?mbres
- mayonnaise vinaigrette

: @Mac'n cheese @1 5 Pt @
- ; ince de volaille

(macaroni au L :
- sauce poireaux ail

‘ Coeur de colin
fromage, }

PLAT PROTIDIQUE Roti de boeuf

v A a I'aneth
- plat complet) 1 P
1
ACCOMPAGNEMENT 1 Ble | Frites Riz
|
| " Yaourt nature
LAITAGE Yaourt sucré sughe ariscay
- ferme de la porte
} ] de fer
} 5 D)
Coupell | g
DESSERT upt:r:i::mme | Fruit ‘ ' Coupelle pomme Fruit
1
\ z) Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Préparé par notre chef "'l‘ Les produits locaux

L

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! P t
N=WICS



21 septembre au 25 septembre , le Chef vous propose

MERCREDI  JEUDI VENDREDI

%é de foie* local @
Tomates et

ENTREE (a COUS':)?;:’)M 03 concombres en dés
PLAT PROTIDIQUIé Raviolis Reciac db monis Garniture fajitas Langue de boeuf
(plat complet) (sans viande) sauce charcutiere
ACCOMPAGNEMENT Julienne de O e oMo rissolaas
légumes (galette de blé)
LAITAGE Yaourt sucré iy esioala
coupe
DESSERT Coupelle pomme Madeleine marbrée Gateau au yaourt Fruit
banane chocolat du chef
\Q1J Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Préparé par notre chef j,'} Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! - t
N=WICS



28 septembre 2 octobre , le Chef vous propose

MERCREDI  JEUDI VENDREDI

ENTREE Tomate entiére

Boulettes de boeuf Raviolinis au
PLAT PROTIDIQUE Haché de veau fromage Poisson pané

ALY (plat complet)
ACCOMPAGNEMENT Semoule Frites Coquillettes
LAITAGE yaourt sucré Lat e o Gouda a la coupe
aromatise
DESSERT Fruit lianinappe Madeleine Fruit |
caramel |
( \;’} Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Préparé par notre chef 5@:; Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! n:wreSt ‘
P = = |

\

‘



